ICUZNINY

HOTEL * %%
KLUB
RESTAURACJA

Oferta Weselna

2022




Slub to jedna z najpiekniejszych chwil w Twoim Zyciu. Aby pozostawifa po sobie niezapomniane wraZenia, uroczystos¢ winno zwiericzy wspaniate wesele.
Hotel Kuinia** to idealne miejsce z uwagi na swojq wyjatkowq loRalizacje - wewngtrz zabudowy zabytRowych secesyjnych kamienic, zapewniajgce prawdziwg ostoje spoRoju.
Z przyjemnosciq podejmiemy sig organizacfi Paristwa przyjecia weselnego, tak aby stato si¢ ono wyjatkowym wydarzeniem i na dtugie lata pozostato w pamieci Patistwa i zaproszomnych Gosci.

Co nas wyrézZnia:
- lokalizacja w centrum miasta
- Rameralna atmosfera
- organizacja przyjecia weselnego wedtug wspdlnie ustalonego scenariusza z Patistwem Mtodym
- 28-letnie doswiadczenie, poparte realizacjq wielu uroczystosci
- Klimatyzowane sale weselne w nowoczesnej aranZacji wnetrz z moZliwosciq potaczenia sal, na fgczng ilosé 250 o0séb
- sale z bezposrednim wyjsciem do caforocznego ogrodRka.
- oSwietlenie sali gfdwnej, z mozliwosciq zmiany Rolorystyki wybrang przez Pare Mtoda
- przestronny parkiet do taticzenia, 3 telewizory do prezentacji zdjec i filmow
- poRoje, monitorowany parking Hotelu Kuznia***

w tym wyjatkowym dniu Hotel Kuznia*** zapewni Paristwu:
Apartament dla Pary Mtodej
- ceremonig powitalng Pary Mtodej chlebem i solq oraz lampkg wina musujgcego dla Razdego Goscia
- wynajem sali weselnej wraz z profesjonalng obstugq
- standardowq aranZacje stofow i Rrzesef (eleganckie poRrowce na Rrzesta, biate obrusy, ptécienne serwety, biata zastawa stofowa)
- bogate i zréZnicowane menu dostosowane do Paristwa wymagati, uwzgledniajgce potrzeby Gosci oraz 0sob bedgcych na diecie
- konsumpcje dla dzieci do lat 4 gratis
- konsumpcje dla dzieci w wieku 4 — 8 lat oraz dla obstugi weselnej (zespot, fotograf, Ramerzysta, DJ) za 50% ceny
- 4 miejsca parkingowe gratis (pozostate miejsca ptatne)

Naszym Gosciom proponujemy dodatRowo:
- zorganizowanie wieczoru Panietiskiego 1 Kawalerskiego, zareczyn oraz poprawin [ub uroczystego sniadania po weselu
- projeRtor multimedialny full HD wraz z eRranem o przeRginej 3 metry
- stof wiejski z tradycyjnymi wedlinami z wedzarni, pieczonymi migsami i domowymi przetworami,
- profesjonalny pokaz barmariski z szeroRim wyborem drinkgw,
- ustuge animacji czasu wolnego dla dzieci w wyRonaniu profesjonalnych animatorow
- zaproszenie na organizacje Rolejnych uroczystosci rodzinnych w hotelu ze specjalng znizkq rabatowq
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Dotychczasowa dziatalnosé Hotelu Kuinia™*™ to 28 lat doswiadczenia w organizacji eventow, uroczystosci, wesel.



MENU MESELNE

Ceremonia powitania Panstwa Mtodych
Chlebem i Solg oraz kieliszkiem wina musujgcego

Obiad podawany na pétmiskach
zupa - 1 porcja / os.

danie gtdwne - 5 porcje / os.

dodatki - 6 porcje / os.

deser - 1 porcja / os.

Bufet zimny
8 zimnych przekasek z dodatkami

Danie gorace o poinocy
1 porcja / os.

Napoje
Bez ograniczen:
Herbata, kawa (w termosach), woda z
mietq, cytryng i limonkg

Limitowany pakiet napojéw bezalkoholowych - 1 litr os.
soki owocowe, napoje gazowane.

Cena za osobe:od270zt brutto
SalaJaskinia, VIP, Bankietowa

Cena za osobe:0d290zl brutto

Sala Kuznia



OBIAD

Zupy - 1 porcja /250 ml/os

Domowy roso6t z makaronem i tradycyjnymi dodatkami
Krem z biatych warzyw z zielong oliwg

Krem pomidorowy z mozzarellg i pesto bazyliowym
Krem z dyni z nutg imbirowa, vege

Krem z pieczonego buraka z serem feta vege
Minestrone z bazylig vege

oot

Danie giéwne I - do wyboru 2 rodzaje po 80 g./os.
Grillowany indyk na pomidorach

Kurczak po polsku z grzybami i ziotami

Filet z kurczaka z warzywami

Kotlet de'volaille

Makaron tagliatelle z grillowanymi warzywami i
sosem pomidorowym vege

Pieczona papryka faszerowana kaszg kus-kus i warzywami vege
Ser camembert zapiekany z figq vege

0 ooodl

Danie gtéwne II - do wyboru 2 rodzaje po 80 g./os.
Kotlet schabowy z pieczarkami

Zrazy wieprzowe

Pieczony schab z lisciem laurowym w sosie wtasnym
Szynka pieczona z miodem

Pieczona karkdéwka po kujawsku z majerankiem
Dorsz w sosie porowym

Dot

Danie gtéwne III - do wyboru 1 rodzaje po 80 g./os.
Wotowe zrazy staropolskie w sosie pieczeniowym
Poledwica wieprzowa w warzywach korzennych
Filet z kaczki z owocowym sosem

Udziec jagniecy w sosie rozmarynowym

toso$ grillowany

Sandacz pieczony z sosem cytrynowym

oot

Dodatki do dania gtownego
do wyboru 3 rodzaje po 80 g./os.
Frytki
Kasza gryczana z mastem i majerankiem
Kasza jaglana
Kasza peczak
Kluski Slaskie
Krokiety ziemniaczane
Ryz z ziotami
Ziemniaki opiekane w ziotach
Ziemniaki puree z mastem/cytrynowe/pietruszkowe

OO oo oHo ot

Ziemniaki z wody z koperkiem

Dodatki warzywne do dania gtéwnego
do wyboru 3 rodzaje po 80 g./os.
Buraczki zasmazane
Fasolka szparagowa z butkg tartg
Kapusta czerwona z zurawing
Kapusta zasmazana
Marchewka glazurowana w miodzie
Mix satat z sosem winegret
Surdéwka z biatej kapusty i koperku
Suréwka z marchwi i jabtka
Suréwka z selera z rodzynkami
Warzywa z wody (marchewka, brokuty, kalafior)

ser - 1 porcja/os
Lody z owocami i polewg z owocow lesnych
Mus czekoladowy z wisniami
Panna Cotta z owocami
Sernik domowy z polewg z cieptych malin
Sorbet cytrynowy/malinowy z winem musujacym
Szarlotka z lodami waniliowymi i sosem mietowo-malinowym

ooty oooooooood

minimalne zamowienie dan jednej pozycji to 20 porcji



ZAKASKI DANIA O POLNOCY

- * _ . ..
Zakaski zimne do wyboru 8 porcje po 50 g./os. Dania ciepte - do wyboru 1 porcje po 250 ml/os.

Miesne: [ ] Barszcz z pasztecikiem z ciasta francuskiego z kapusta

[ Befsztyk tatarski ] Gulasz chtopski z wieprzowiny

[] Deska wedlin [ 1 Pilaw z drobiu

[] Galantyna z kurczaka z rodzynkami ] Zurek staropolski z jajkiem i biatg kietbasa

[ 1 Galaretki drobiowe z warzywami [ ] Krem cebulowy z tymiankiem i tartym serem vege

] Indyk z morelg [ 1 Pierogi z kapusta i grzybami vege Cukinia z

[ ] Karkéwka ze éliwka glazurowana miodem L] farszem wegetariafiskim vege

L] pasztet pieczony z sosem zurawinowym

[ ] Pieczona rolada z boczku, rozmarynu i czosnku

[ ] Roladki drobiowe faszerowane warzywami NAPOJ E

L] schab faszerowany suszonymi pomidorami i bazyligq

L] Szynka z satatkg jarzynowg L

] Terrina wieprzowa z mieta Napoje zimne - do wyboru 1 litr /os.
Rybne: [ ] Sok czarna porzeczka 1 7up
Galaretki rybne z cytrusami [ ] Sok jabtkowy 1 Mirnda
Pstrag z musem chrzanowym [] Sok grapefruit 1 _Pepsi
Rolada z fososia ze szpinakiem i biatym serem % Sok pomaranczowy [1 Tonic

Ryba po grecku
Sledziki regionalne 2 smaki
Sledz po japonsku

Satatki 100g. /os:

Satatka chtopska z ziemniakami i szynkg

Satatka grecka

Satatka jarzynowa

Satatka na stodko z ryzem, owocami i kurczakiem
Satatka nicejska z tunczykiem i jajkiem

Satatka wtoska z pomidoréw, mozzarelli i bazylii
Satatka z grillowanym kurczakiem

Inne 5049. /os::

Deska serow

Napoje gorace — bez ograniczen
kawa, herbata podawana w termosach

*minimalne zamdwienie dan jednej pozycji to 20 porcji
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MENU MESELNE

Ceremonia powitania Panstwa Mtodych
Chlebem i Solg oraz kieliszkiem wina musujacego

Obiad podawany na pétmiskach
zupa - 1 porcja / os.

danie gtdwne - 6 porcje / os.

dodatki - 6 porcje / os.

deser - 1 porcja / os.

owoce - 1 porcja / os.

Bufet zimny
8 zimnych przekasek z dodatkami

Danie gorace o poinocy
1 porcja / os.

Napoje
Nielimitowany pakiet napojéw goracych
kawa, herbata podawana w termosach

Nielimitowany pakiet napojéw bezalkoholowych
soki owocowe, napoje gazowane, woda z mietg i cytrynag

Cena za osobe¢: 0d310 zl brutto
SalaJaskinia, VIP, Bankietowa

Cena za osobe:0d350zt brutto

Sala Kuznia



OBIAD

Zupy - 1 porcja /250 ml/os

Krem z biatych warzyw z zielong oliwg

Krem z pieczonego buraka z serem feta vege
Minestrone z bazylig vege

Rosot z perliczki

Zupa borowikowa z kluseczkami

Zupa pomidorowo-paparykowa z zielong oliwg vege

ootonO

Danie giéwne I - do wyboru 2 rodzaje po 80 g./os.
Filet z kurczaka z warzywami

Grillowany indyk na pomidorach

Kotlet de’volaille

Kurczak po polsku z grzybami i ziotami

Makaron tagliatelle z grillowanymi warzywami i

sosem pomidorowym vege

Pieczona papryka faszerowana kasza kus-kus i warzywami vege
Roladki z szynki z pieczarkami

Ser camembert zapiekany z figq vege

oD oo

Danie gtéwne II - do wyboru 2 rodzaje po 80 g./os.
Dorsz pieczony na szpinaku

Kotlet schabowy z pieczarkami

Pieczona karkéwka po kujawsku z majerankiem
Pieczony schab z lisciem laurowym w sosie wtasnym
Szynka pieczona z miodem

Zrazy wieprzowe

HiNAEINAN

Danie gtéwne III - do wyboru 2 rodzaje po 80 g./os.
toso$ pieczony z sosem cytrynowym

Piers z kaczki na pomaranczach

Poledwica wieprzowa w warzywach korzennych
Pstrag w chrupigcej pietruszkowej panierce

Udziec jagniecy w sosie rozmarynowym

Wotowe zrazy staropolskie w sosie pieczeniowym

oot

Dodatki do dania gtownego
do wyboru 3 rodzaje po 80 g./os.
Frytki
Kasza gryczana doprawiana mastem i
majerankiem Kasza jaglana
Kasza peczak
Kluski Slaskie
Krokiety ziemniaczane
Ryz z ziotami
Ziemniaki opiekane w ziotach
Ziemniaki puree z mastem/cytrynowe/pietruszkowe

OO oo oHo ot

Ziemniaki z wody z koperkiem

Dodatki warzywne do dania gtiéwnego
do wyboru 3 rodzaje po 80 g./os.
Buraczki zasmazane
Fasolka szparagowa z butkg tartg
Kapusta czerwona z korzennym aromatem
Kapusta zasmazana
Marchewka glazurowana w miodzie
Mix satat z sosem winegret
Surdéwka z biatej kapusty i koperku
Suréwka z marchwi i jabtka
Suréwka z selera z rodzynkami
Warzywa z wody (marchewka, brokuty, kalafior)

ser - 1 porcja/os
Lody z owocami i polewg z owocéw lesnych
Mus czekoladowy z wisniami
Panna cotta z owocami
Sernik domowy z polewg z cieptych malin
Sorbet cytrynowy/malinowy z winem musujacym
Szarlotka z lodami waniliowymi i sosem mietowo-malinowym

ooty oooooooood

minimalne zamdwienie dan jednej pozycji to 20 porcji



ZAKASKI

Zakaski zimne* - do wyboru 8 porcji po 50 g./os.
Miesne:

Befsztyk tatarski

Deska wedlin

Carpaccio z kaczki podane na rukoli

Galaretki drobiowe z warzywami

Indyk z morelg

Karkéwka ze sliwka glazurowana miodem
Pieczona jagniecina z czosnkowym sosem
Pieczona rolada z boczku, rozmarynu i czosnku
Piers z kurczaka z sezamem i sojowym sosem
Roladki drobiowe faszerowane warzywami
Schab faszerowany suszonymi pomidorami i bazylig
Szynka z satatkg jarzynowaq

Terrina wieprzowa z mietg

Terrina z gesi z kaparami

Rybne:
Galaretki rybne z cytrusami

Pstrag z musem chrzanowym

Rolada z fososia ze szpinakiem i biatym serem
Ryba po grecku

Sledziki regionalne 2 smaki

Sledz po japonsku

Satatki 100g. /os:

Satatka chtopska z ziemniakami i szynkg
Satatka grecka vege

Satatka jarzynowa vege

Satatka na stodko z ryzem, owocami i kurczakiem
Satatka nicejska z tunczykiem i jajkiem

Satatka wtoska z pomidorow, mozzarelli i bazylii vege
Satatka z grillowanym kurczakiem

ooy ooty bduodododod oo dn

DANIA O POLNOCY

Dania ciepte - do wyboru 1 porcje po 250 ml/os.

Barszcz z pasztecikiem z ciasta francuskiego z kapusta
Cukinia z farszem wegetarianskim vege

Francuska zupa cebulowa vege

Gulasz chtopski z wieprzowiny z kopytkami

Indyk w biatym, ziotowym sosie

Pierogi jarskie vege

Pierogi z kapusta i grzybami vege

Zurek staropolski z jajkiem i biatg kietbasg

Jooodoon

NAPOJE

Napoje zimne - bez ograniczen

[ ] Sok czarna porzeczka 1 7up
] Sok jabtkowy 1 Mirnda
1 Sok grapefruit 1 _Pepsi
1 Sok pomaranczowy 1 Tonic
[] Woda z cytryng/limonka i mietg

Napoje gorace — bez ograniczen
kawa, herbata podawana w termosach

Owoce - 1 porcja po 100 g/os.

*minimalne zamdwienie dan jednej pozycji to 20 porcji
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W cene nie zostaty wliczone:
tort, ciasta, alkohol, owoce (w wersji I)
propozycje te mozna uzupetni¢ we witasnym zakresie, z
zastrzezeniem, ze ciasta i torty muszg pochodzi¢ z cukierni

Tort weselny wycena na indywidualne zamoéwienie

Ciasta - do wyboru 1 porcja po 100 g./os. 12 zi.
- sernik
- jabtecznik
- placek czekoladowy
- babeczki owocowe

Candy bar na 40-50 oséb
- desery sztukowane ustawiane na stelazu 100 porcji 130 zi.

Owoce - patera dekoracyjna okoto 2 kg 58 zt.

W przypadku wtasnego alkoholu optata korkowa wynosi 18 zt/os.
dorostej. Alkohol musi posiadaé polska banderole.

Alkohol na wesele z Restauracji:
- wodka Stock 0,5, 50 zt./butelka

Dodatkowe atrakcje kulinarne

Stot wiejski 22 zt 0s/100g

Kietbasa wiejska, kietbasa czosnkowa, kaszanka
gryczana, salceson biaty, salceson ciemny, pasztety z
dodatkami, szynka wedzona, schab wedzony, karkéwka
pieczona, stonina wedzona, boczek pieczony, smalec
topiony ze skwarkami, ogdrki matosolne, chrzan, ¢wikta,
zurawina, musztarda, chleby domowe, masto ziotowe

Prosiak pieczony w catosci
2 540 zi. (na okoto 50 0séb)
3 230 zi. (na okoto 100 0séb)

Indyk pieczony faszerowany owocami
1 650 zt. (na okoto 50 oséb) okoto 15kg

Szynka pieczona z koscia
1 450 zt. (na okoto 50 oséb) okoto 10 kg

Stot rybny 35 zt 0s/100g
Wybor ryb wedzonych i marynowanych

Ryby faszerowane w catosci
Wycena na indywidualne zamdwienie



Animacje

Cena ustalana indywidualne, zalezna od ilosci dzieci oraz godzin.
Organizacja czasu dla dzieci wraz z animatorkg w trakcie trwania
przyjecia weselnego w oddzielnej sali.

Aranzacja baru

z przygotowaniem drinkéw przez profesjonalnego barmana, w cene
wliczona obstuga barmanska, soki, dodatki do drinkéw

(cena nie obejmuje alkoholu, ktéry jest po stronie Pary Mtodej) 2 800 zt

Napoje dodatkowo ptatne

Soki owocowe: jabtko/pomarancz/czarna porzeczka/grejpfrut - 15 zt litr
Napoje gazowane: pepsi/7up/miranda/tonic - 15 zt 0,85 litra

Napoje gazowane 0,2ml but. szklana: pepsi/7up/miranda/tonic - 7 zt
Woda mineralna z cytryng i mietg — 10 zt dzbanek

Stawka za dzieci na przyjeciu weselnym
0-4 lat - bezptatnie

4-8 lat - 50% ceny

8 lat + - 100% ceny

Obstuga przyjecia weselnego
fotograf, kamerzysta, zespot muzyczny, dj. — 50% ceny

Dodatkowe optaty:
- monitorowany parking 30 zt/auto

- pokrowce na krzesta 8 zt/krzesto

- Dj. od 2600 zt
- Wodzirej od 2500 zt
- rzutnik Full HD z szerokokatnym ekranem 3 metry 250 zt

- dekoracja sali — ponadstandardowa wg. ustalen  od 2 000 zt
lub we wiasnym zakresie bezptatnie

Organizacja wesela w pigtek - 5% rabatu od ceny podstawowej

Wszystkie podane w folderze ceny, sq cenami brutto.




NOCLEG

Miodg Pare zapraszamy na niezapomniang noc poslubng w
wygodnym i przestronnym apartamencie.

Gosciom weselnym  proponujemy pobyt w 14  pokojach
jednoosobowych, dwuosobowych lub trzyosobowych.

Apartamenty z bezptatnym bezprzewodowym dostepem do
internetu, wyposazone w sejf, TV, lodéwke.

Proces Rezerwacji:
KROK 1.
Potwierdzenie rezerwacji terminu, podpisanie umowy i wptaty
zadatku za rezerwacje w wysokosci 2 000 PLN.
W przypadku rezygnacji z przyjecia optata nie podlega zwrotowi.

KROK 2.

Na 6 do 3 miesigce przed terminem wesela wptacajg Panstwo
50% szacowanej sumy zwigzanej z organizacjq przyjecia. Okres
uzalezniony od daty podpisania umowy.

KROK 3.

Gwarantowang liczbe uczestnikéw przyjecia podajg Panstwo nie
pézniej niz na 14 dni przed uroczystosciq. Rzeczywista ilos¢
uczestnikbw moze rozni¢ sie od podanej w dniu podpisania
umowy o 10%. Ostatecznie podana liczba Gosci stanowi¢ bedzie
podstawe do naliczania naleznosci za przyjecie.

KROK 4.

Pozostatg cze$¢ wartosci wesela reguluja Panstwo na 10 dni
przed datg wykonania ustugi uwzgledniajac caty koszt oraz
wptacone zadatki.




