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  OFERTA SZKOLENIOWA 



   

Poszukujesz miejsca na zorganizowanie konferencji lub szkolenia w Bydgoszczy? Hotel Kuźnia*** to idealne miejsce z uwagi na swoją 

wyjątkową lokalizację oraz kameralny klimat. Stawiając na wynajem sal szkoleniowych w naszym obiekcie, możecie mieć Państwo pewność, 

że zadbamy o wszystko i zapewnimy Państwu jak najlepsze warunki pracy. 

 

Co nas wyróżnia: 
- lokalizacja w ścisłym centrum miasta 

- przystanki komunikacji miejskiej znajdujące się w odległości 50 metrów od hotelu 

- odległość do dworca PKS i PKP to jedynie 1500 metrów 

- 5 niezależnych klimatyzowanych sal szkoleniowo - bankietowych w nowoczesnej aranżacji wnętrz i dostępem do darmowego WiFi 

- sale wyposażone w niezbędny sprzęt do przeprowadzenia spotkań (projektor multimedialny Full HD, ekran szerokokątny 3 metry, 

flipchart, nagłośnienie, telewizory LCD) 

- oferujemy sale szkoleniowe dostępne w dni powszednie jak i w weekendy, mogące pomieścić od 1 do maksymalnie 200 osób  

- możliwość połączenia sal na łączną ilość 300 osób 

- sale z bezpośrednim wyjściem do ogródka letniego ze strefą chilloutu o powierzchni 100m2 

- sale szkoleniowe przystosowane dla osób niepełnosprawnych 

- organizacja spotkań według wspólnie ustalonego scenariusza, nadzorowane przez doświadczonego menadżera 

- kameralna atmosfera i elastyczne reagowanie na potrzeby Gości 

- 25-letnie doświadczenie, poparte realizacją wielu eventów 

- komfortowe pokoje i monitorowany parking dla Gości, to tylko nieliczne aspekty stanowiące o wyjątkowości Hotelu Kuźnia*** 
 

W trakcie spotkań Hotel Kuźnia*** zapewni Państwu: 

- wynajem sal szkoleniowych z pełnym wyposażeniem multimedialnym wraz z profesjonalną obsługą 

- ustawienie sal zgodnie z zamówieniem oraz korzystanie z ksero oraz wydruków zgodnie z cennikiem 

- bogate i zróżnicowane menu dostosowane do Państwa wymagań, uwzględniające potrzeby Gości np. będących na diecie 

- nocleg w 14 komfortowych pokoi hotelowych z dostępem do sauny 

- specjalne ceny na zakwaterowanie Gości 
 

Naszym Gościom proponujemy dodatkowo:  
- możliwość zorganizowania dodatkowych atrakcji po części oficjalnej: śniadanie biznesowe, uroczysty bankiet w restauracji, zabawy 

z DJ w sali klubowej 

- zorganizowanie wycieczki po Bydgoszczy z certyfikowanym przewodnikiem 

- udział w spektaklach i koncertach w Filharmonii Pomorskiej lub Teatrze Polskim, które znajdują się w odległości ok. 150 metrów    

od hotelu 

- rejs statkiem lub tramwajem wodnym po rzece Brda 

- mapkę turystyczną z naniesionymi atrakcjami Bydgoszczy oraz ścieżkami rowerowymi 
 
 

Dotychczasowa działalność  Hotelu Kuźnia*** to bogate doświadczenie w organizacji różnego rodzaju eventów,  

uroczystości, cateringów, a przede wszystkim szkoleń i konferencji,  

czego dowodem są liczne pozytywne opinie i podziękowania ze strony naszych Gości. 

 
 



C e n n i k  

-  l u n c h e           o d :  2 3 , 1 4  P L N  n e t t o  

-  k o l a c j a  b u f e t o w a  m e n u  d o  u s t a l e n i a  

                z a  o s o b ę :  o d  3 8  P L N  n e t t o  

 

  

     
 

Lunch serwowany - jeden zestaw do wyboru:

 

 

Zupa:  

jarzynowa / pomidorowa z ryżem / rosół z makaronem / ogórkowa  

 

Danie główne: 

1. Kotlet de volaile, ziemianki z wody z koperkiem 

lub ziemniaki zapiekane, surówki 

2. Dorsz, ziemniaki z wody z koperkiem  

lub ryż, surówka z kapusty kiszonej 

3. Zrazy wieprzowe, ziemniaki z wody z koperkiem 

lub ziemniaki zapiekane, surówka 

4. Udko z kurczaka, ziemniaki z wody z koperkiem 

lub ziemniaki zapiekane, surówka z białej kapusty 

5. Kotlet schabowy, ziemianki z wody z koperkiem  

lub ziemniaki zapiekane, kapusta zasmażana 

 

Dania główne wegetariańskie: 

1. Pieczona papryka faszerowana kaszą kus0kus i warzywami 

2. Pierogi jarskie z warzywami zapiekane w pomidorowym sosie  

3. Papryka faszerowana kuskusem z warzywami 

 

Deser:  

ciasto domowe / babeczki owocowe / lody z owocami  

 

                                                  

 
 

 

  

 

 

 

     
 

               
 

MENU  

KONFERENCYJNE 



S e r w i s  k a w o w y :  

                                  o d  1 1 , 3 8  P L N  n e t t o  / o s .  

- owoce      2 , 0 0  P L N  n e t t o  / o s .  

- kanapka dekoracyjna    3 , 5 0  P L N  n e t t o  / o s .  

- ciasto bankietowe     6 , 0 0  P L N  n e t t o  / o s .  

- sok owocowy 0,25l    3 , 0 0  P L N  n e t t o  / o s .  

 2 .  Bez zaplecza gastronomicznego  

tj. serwisu kawowego oraz lunchu:    

                       o d     2 5 0  P L N  n e t t o  

 
 

W y n a j e m  s a l i  w  d w ó c h  w a r i a n t a c h  c e n o w y c h  

 

1 .  Z pełnym zapleczem gastronomicznym  

         tj. z serwisem kawowym  oraz lunchem:    

                      o d  2 0 0  P L N  n e t t o  

W y n a j e m  w y p o s a ż e n i a  S a l i :  

 

- projektor multimedialny  1 0 0  P L N  n e t t o  

- nagłośnienie   1 5 0  P L N  n e t t o  

- flipchart    g r a t i s  

- ekran    g r a t i s  

 
 

CENNIK USŁUG   

KONFERENCYJNYCH 



 

 

 

 

 
 
 

Uczestnikom szkolenia i konferencji proponujemy nocleg w 14 

komfortowo wyposażonych pokojach jedno lub dwuosobowych z 

możliwością dostawek, w tym dwa Apartamenty wyposażone 

dodatkowo w sejf, wannę z jacuzzi i lodówkę.  

Wszystkie pokoje posiadają dostęp do bezpłatnego, 

bezprzewodowego internetu,  
 

Proponujemy Państwu specjalną ofertę cenową dla uczestników 

szkolenia na pokoje ze śniadaniem. 

 

W y n a j e m  p o k o i  o d  p o n i e d z i a ł k u  d o  p i ą t k u :        

                               o d  1 5 2  P L N  n e t t o /  d o b a  

 

W y n a j e m  p o k o i  o d  p i ą t k u  d o  p o n i e d z i a ł k u :  

                                           o d  1 3 4  P L N  n e t t o /  d o b a  

 

M o n i t o r o w a n y  p a r k i n g :      o d  9 , 7 6  P L N  n e t t o  

 

 

 
 

Proces Rezerwacji: 

KROK 1. 

Potwierdzenie rezerwacji terminu, podpisanie umowy i wpłaty zadatku 

za rezerwację w wysokości 30% wartości zamówienia. 

W przypadku anulacji rezerwacji opłata nie podlega zwrotowi. 
 

KROK 2. 

Na 5 dni przed szkoleniem podanie ostatecznej liczby uczestników oraz 

przesłanie listy noclegowej z podziałem na pokoje. 
 

Rzeczywista ilość uczestników może różnić się od podanej w dniu 

podpisania umowy o 10%. Ostatecznie podana liczba Gości stanowić 

będzie podstawę do naliczania należności za przyjęcie. 
 

KROK 3. 

Na 5 dni przed szkoleniem przesłanie harmonogramu szkolenia wraz z 

decyzją o wyborze menu i serwisów kawowych oraz ustawieniem sali. 
 

NOCLEG 



 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

H o t e l * * *  K l u b  R e s t a u r a c j a  K u ź n i a     

ul. Gdańska 67, 85-005 Bydgoszcz. Poland 

e-mail: marketing@hotelkuznia.pl  

tel. +48 52 321 31 70  mobil: 606 70 92 92 

 

Nazwa sali: 

 
U  

osób: 

 
Teatr 
osób: 

 
Bankiet 

osób: 

 
Stojący 
osób: 

 
Klasa 
osób: 

 
Boardroom 

osób: 
 

pow. m²: 

S a l a  K u ź n i a  80 200 90 500 100 60 300 

S a l a  J a s k i n i a  60 60 80 300 30 30 210 

S a l a  B a n k i e t o w a  60 120 50 250 60 50 150 

S a l a  V I P  20 40 46 100 20 20 120 

S a l a  T a n e c z n a  30 70 30 60 30 30 90 

www.hotelkuznia.pl 

PROPOZYCJA 

USTAWIENIA SAL 

 

mailto:marketing@hotelkuznia.pl
http://www.hotelkuznia.pl/

